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Champagne De Sousa porté par la nouvelle génération 

Une équipe, une famille. Cette année, Charlotte, Valentin et Julie sont heureux d’écrire ensemble un nouveau chapitre dans la 

continuité de la philosophie de la Maison De Sousa dans l’approche bio et biodynamique en Champagne. 

Le Champagne De Sousa, c’est avant tout un savoir-faire riche de prés de 70 ans d'expérience, transmis en famille. 

Aujourd’hui, la troisième génération s’engage dans le respect de la tradition familiale et de celui du terroir.  C’est sous 

le regard bienveillant de leur père, Érick, qu’ils reprennent les rênes du Domaine familial afin de redonner à la terre sa 

vraie valeur. 

Forts de leurs formations et de leurs nombreux voyages à travers le monde, les enfants, tous trois revenus sur 

l’exploitation, ont pour objectif d’inscrire dans la durée l’excellence et la qualité des vins du Domaine familial. 

LE TERROIR ET LA NATURE EN HÉRITAGE 

Alors que Charlotte participe au développement du commerce, Julie s’occupe des chevaux et du vignoble et Valentin 
aide à orchestrer la partie vinification. 

Certifiée Bio depuis 2010 - et Biodynamique dès 2013 -, la Maison fête aujourd’hui avec fierté, ses 10 ans de 
certification. Ici, les vignes sont travaillées dans le respect de la nature et du terroir depuis 1999 ! Bio-dynamistes 
convaincus et convaincants, les enfants De Sousa sont désormais garants et défenseurs de leur terroir, mais aussi de la 
philosophie insufflée par leur père et leur grand-père. 

Quelques changements ont déjà été opérés sur le domaine viticole - hôtel à insectes, plantation d'arbres mellifères et 
bien d’autres. 

Fiers de la tradition familiale désormais entre leurs mains, Valentin, Julie et Charlotte vous invitent au domaine pour 
une rencontre conviviale. 




